


Pide tu TAPAVOTO SABORES en cualquiera de los 49 
locales participantes en la Ruta Sabores Castelló.

Con cada TAPA podrás solicitar un SELLO del local 
en el que hayas consumido, para estamparlo en tu 
TAPAVOTO.

Visita y consume tus TAPAS en al menos CUATRO locales 
DIFERENTES y colecciona en tu TAPAVOTO sus cuatro 
sellos.

Una vez completado, rellena tu TAPAVOTO con tus datos 
personales (nombre y teléfono) y vota cualquiera de 
los locales de la Ruta, indicando Nº de LOCAL 
(del 01 al 49) y la TAPA que prefieras, la nº1 o la nº2 
de dicho local.

ENTREGA TU TAPAVOTO en cualquiera de los locales 
de la Ruta, antes del 12 de noviembre de 2022 a las 
23:59h, y participa en los sorteos al público.

Existen 5 LOCALES FUERA DE CONCURSO identificados 
con el número 00 en los cuales podrás degustar 
sus tapas. Estos NO PODRÁN SER VOTADOS ni se 
podrá solicitar sello para cumplimentar tu tapavoto. 
Si podrás depositar en su urna tu tapavoto completo.

Recuerda que en cada local, tienes a tu disposición toda 
la información sobre alérgenos; infórmate sobre aquellos 
incluidos en las Tapas.

DISFRUTA DE LA RUTA Y VOTA LA MEJOR TAPA

ALÉRGENOS

La Ruta de Tapas “SABORES CASTELLÓ” llega a su 10º ANIVERSARIO 
para celebrar de nuevo el mayor evento gastronómico/popular 
de la ciudad, que tradicionalmente muestra durante las primeras 
semanas de otoño, la riqueza y la singularidad de nuestra 
cultura culinaria.
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LA RUTA DE TAPAS DE GASTRONÓMIA LOCAL



Con tu voto emitido correctamente a través de las urnas depositadas 
en los locales participantes, entrarás a tomar parte en los diferentes 
sorteos:

DESCARGA AQUÍ TU 
GUÍA OFICIAL 2022

MÁS PREMIOS Y SORTEOS 
A TRAVÉS DE NUESTRAS 

REDES SOCIALES 

¡SÍGUENOS PARA NO 
PERDERTE NADA!

@sabores_castellon

PREMIO SABORES CASTELLÓ OTOÑO’22

Una cena para dos en el LOCAL GANADOR
Una cena para dos en el LOCAL MAS POPULAR

PREMIO ESTRELLA GALICIA
TU PESO EN CERVEZA 
Si el voto emitido contiene el sello de 4 locales 
diferentes que sirvan nuestra Cerveza Oficial.

PREMIO CUCHILLERÍA RODRÍGUEZ
Un juego chuletero de ARCOS profesional de 12 
piezas compuesto de 6 tenedores y 6 cuchillos.

PREMIO MERCAT CENTRAL CASTELLÓ
Dos vales de compra, de 100 euros cada uno.

PREMIOS AL PÚBLICO POR SU VOTO EN LOCALES



ACORDES 
GASTROBAR

TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

01 LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 18:00 - 21:00
  / 18:00 - 21:00
  / 18:00 - 21:00
  / 18:00 - 21:00
12:30 - 14:00 / 18:00 - 21:00
12:30 - 14:00 / 

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  AGUA

Buñuelo de bacalao en nido de
parmesano y pistacho, con espuma de 
guisante fino y jengibre acompañado 
de puré de orejones.

NIDO DE AMOR

Ensaladilla de pollo, cilantro y 
crujiente de plátano macho, sobre 
gelatina de mojo verde.

MARI TRINI

    C/ CREVILLENTE, Nº7         964 845 037         @gastrobaracordes  

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 19:30 - 21:30

 COPA DE VINO  ·  1/5 DE CERVEZA

BUTTERFLY

Paté de cabracho con salsa rosa, 
yuzu y yuca.

Tartar de ternera sobre patacón con 
mahonesa japonesa y caviar de 
wasabi.

ASIAN STEAK

    C/ BENÁRABE, 5         964 237 658         @arropesrestaurante 

ARROPES
RESTAURANTE

02



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:30 - 15:00 / 19:30 - 22:30
12:30 - 15:00 / 19:30 - 22:30
13:00 - 15:00 / 19:30 - 22:30

1/5 DE CERVEZA  ·  ALBARIÑO  ·  MENCÍA  ·  AGUA

Ensaladilla tradicional con pulpo de
roca y base de “cueros” de Salamanca.

PALOMAS DE ENSALADILLA

Chicharrones sobre medallones de
queso de cabra y un toque de pimentón 
de la Vera en pan rústico. 

ROXOS

    C/ PÉREZ DOLZ, 9         964 228 508         @baraturuxo 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 20:00 - 23:00
  / 20:00 - 23:00
  / 20:00 - 23:00

 COPA DE VINO  ·  CAVA  ·  CAÑA  · 1/3 DE CERVEZA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Croquetas caseras con un toque 
especial de verduras.

LAS VEGANAS

Trío de Gambas del Grau con ajo y 
picante al gusto. 

AL AJILLO

    C/ ALCALDE TÁRREGA, 25         964 025 192         @bar_el_gua

BAR
EL GUA

BAR
ATURUXO
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TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

BOCA_BACALAOSABORES

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 13:30 / 20:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 20:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 20:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 20:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 
12:00 - 13:30 / 

CUNCA DE RIBEIRO  ·  1/5 DE CERVEZA

NOTA: Solo sirve en Terraza

Lomo de bacalao horneado en salsa 
de fumet al albariño.

Mejillones con cuatro salsas: marinera, 
brava, vinagreta y limón.

    C/ CREVILLENTE, 1         625 860 838         

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00

Gnocchi de zanahorias salteadas con 
quesos, bacon y parmegiano.

Hummus de mejillones en escabeche 
con garbanzos, acompañado de 
verduras de temporada en tempura. 

GNOCCHIDIP DE LATA

    C/ TORREBLANCA, 1         672 056 812         @blackandwhitecastellon  

06
BOCABACO
GASTROBAR

BLACK
AND WHITE

05



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

13:00 - 15:30 / 
13:00 - 15:30 / 
13:00 - 15:30 / 
13:00 - 15:30 /
13:00 - 15:30 / 19:00 - 00:00
13:00 - 15:30 / 19:00 - 00:00

 VINO  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  AGUA

Buñuelo de bacalao con salsa cítrica 
con aguacate.

Wanton de rabo de buey con salsa 
de oporto y foie. 

NUBERABU

    C/ MAYOR, 42        964 231 371         @barista.castellon 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 19:00 - 20:30
  / 19:00 - 20:30
  / 19:00 - 20:30

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Ximo de Castelló versión cucurucho, 
relleno de tomate, huevo duro, atún 
y piñones, terminado con queso de 
Almassora. 

CUXIMET

Falsa rosquilla rellena de tombet de 
habas y carne de cocido, terminada 
con salsa de jugo de carne y almendra 
marcona.

HOMERO

    C/ VERA, 8         964 226 004         @cafecentrounclasico

NOTA: 31 octubre, horario de sábados

08
CAFÉ
CENTRO

07
CAFÉ
BARISTA



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:45
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:45
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:45
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:45
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:45
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:45

COPA DE TINTO RIOJA O BLANCO VERDEJO  ·  1/5 DE CERVEZA

Donut de manitas de cerdo con 
cigalas y salsa de ostras.

Tomate del terreno con ahumados 
(mojama, bacalao, sardina, anchoa y
boquerón) acompañado de encurtidos 
y mermelada de oliva verde.

CÓMEME EL DONUTSTOMATITO MIGUELÍN / VERSIóN 2.2

    C/ DR. FLEMING, 9         717 771 927         @casamiguelinbar

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 19:30 - 20:30
  / 19:30 - 20:30
  / 19:30 - 20:30

 COPA DE VINO  ·  CAÑITA  ·  AGUA

Carpaccio de calabacín y rabanito 
con cherry al tomillo, salsa de lima, 
cilantro, jengibre y cebolla morada.

CARPACCIO VEGANO

Crema de queso azul con sobrasada 
a la miel, piñones y patata paja.

FANTASÍA

    C/ ESCULTOR VICIANO, 15         661 062 037         @labodeguillacastellon

CASA
MIGUELÍN

10

LA BODEGUILLA
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TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

COPA RIBERA O VERDEJO  ·  CAÑA  ·  CERVEZA 00  ·  REFRESCO  ·  AGUA

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

13:00 - 14:00 / 
13:00 - 14:00 /

13:00 - 14:00 / 20:00 - 00:00
13:00 - 14:00 / 20:00 - 21:00
13:00 - 14:00 / 20:00 - 21:00
13:00 - 14:00 / 

Atún de la almadraba marinado y 
tempurizado con mayonesa trufada, caviar 
de tomate rosa y lascas de trufa sobre galleta 
de aceite, acompañado de salmorejo.

CAPRICHO DE LA ALMADRABA

Alga wakame en dos texturas y 
gamba salteada con ají y coco. 

RECONSTRUCCIóN DE NUESTRAS
GAMBAS D´AUTOR

    C/ CABALLEROS, 5         664 647 808         @dautor_restaurant 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 13:30 / 
11:00 - 13:30 / 19:00 - 20:30
11:00 - 13:30 / 19:00 - 20:30
11:00 - 13:30

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

Tarta salada de queso de Catí, tomata 
de penjar, marcona garrapiñada, coulis 
y aove de Mas de Rander.

Socarrat relleno de brandada de 
bacalao con marisco del Grau y 
alioli de pimentón.

CHEESE CATÍCANOLI A BRANDA

    C/ ONDA, 36         651 405 059         @restcorporesano 

D´AUTOR RESTAURANT 
Mediterrani & fusio

12

CORPORE SANO
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TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

10:30 - 13:00 / 18:00 - 21:00
10:30 - 13:00 / 18:00 - 21:00
10:30 - 13:00 / 18:00 - 21:00
10:30 - 13:00 / 18:00 - 21:00
10:30 - 13:00 / 18:00 - 21:00

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

VOLCÁN DE PULPO

Pulpo cocido a la gallega con 
champiñones, papas, vinagre balsámico
y huevo picado. 

Melón con salmón ahumado y capa
de roquefort con aceituna, acompañado 
de gulas y ajo dorado, en base de 
pimentón con cebolla. 

CARRUSEL DE SABORES

    C/ CAMPOAMOR, 31         641 504 985       

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

   / 19:00 - 21:00
12:00 - 14:00 / 19:00 - 21:00
12:00 - 14:00 / 

CAÑÍN   ·  VERMUT ROJO  ·  REFRESCO

Homenaje a la tapa por excelencia: 
volcán de patata con tres salsas.

BRAVAS EL REBOST

Crujiente rosquilla tradicional con
ensaladilla de picadillo de encurtidos 
y anchoa del Cantábrico.

MARINERA DE CARTAGENA

    PASEO BUENAVISTA, 31. GRAU         666 897 418         @elrebostgrau 

EL RINCóN 
DE YOLI

14

EL REBOST 
VERMUT I MÉS

13 GRAU



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 
12:00 - 14:00 / 
12:00 - 14:00 / 20:00 - 22:00

Calamar sobre mar de gamba roja y 
salsa mery.

DOS NÁUFRAGOS EN EL MAR

Surtido de croquetas de jamón ibérico, 
bacon y boletus a la provenzal.

TRES AL RUEDO

    PZA. ESCULTOR ADSUARA, Nº4         964 233 356         @grupogambrinuscastellon 

   / 19:15 - 23:00
   / 19:15 - 23:00
   / 19:15 - 23:00
13:15 - 16:00 / 19:15 - 20:15
12:15 - 13:30 / 
12:15 - 16:00 / 19:15 - 23:00

ZURITO  ·  MARIANITO DE VERMUT  ·  MOSTO  ·  AGUA

Boniato en dos cocciones con salsa 
dulce y picante.

BONIATOS ROJIBLANCOS

Panceta de Soria adobada y crujiente 
sobre espuma de patata.

 CARPACCIO DE TORREZNOS

    C/ TEMPRADO, 6         684 038 319         @estraperlocastellon 

GAMBRINUS
BOCADI

16

ESTRAPERLO
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TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO  ·  AGUA 0,5

12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 
12:00 - 14:00 / 
12:00 - 14:00 / 20:00 - 22:00

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

STRUDEL DE PATO Y FOIE

Cruijente de pato desmigado con 
foie y verduras, y mermelada de 
naranja agria. 

Calamar relleno de chistorra con 
salsa de almendras.

MAR Y MONTAÑA

    PZA. JUEZ BORRULL, 15         964 229 900         @grupogambrinuscastellon  

13:00 - 15:00 / 19:30 - 22:00
13:00 - 15:00 / 19:30 - 22:00
13:00 - 15:00 / 19:30 - 22:00
13:00 - 15:00 / 19:30 - 22:00
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 19:30 - 22:00

Empanada frita rellena de entraña 
guisada 24 horas en su jugo, 
acompaña de pebre al estilo chileno. 

EMPANADA ENTRAÑA

Mini burguer black angus 100%, con 
guacamole, nachos, pico de gallo, 
queso cheddar y soft chilli con 
carne en pan tostado artesano.

LA PENDEJA

    C/ CARLOS FABRA ANDRÉS, 4         621 389 049         @julietastreetfood 

JULIETA
STREET FOOD

18

GAMBRINUS
BORRULL

17



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 19:00 - 21:00
13:00 - 13:45 / 19:00 - 21:00

VINO  DE LA CASA  ·  CAÑA  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  VERMUT  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Nube de clara de huevo, yema marinada 
en soja, longaniza valenciana, torrezno, 
piparras y all i oli. 

NÚVOL D´ESMORZAR

Regaña de salmón marinado con 
yuzu y granada, helado de sésamo, 
mayonesa japonesa y perlas de yuzu.

SALMóN REGAÑAO

    C/  GASSET, 3         964 035 619         @labancada 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 19:00 - 00:00
  / 19:00 - 00:00
  / 19:00 - 00:00
  / 19:00 - 00:00
  / 19:00 - 00:00
  / 19:00 - 00:00

CAÑA  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  XATO DE VINO RIOJA O VERDEJO  ·  AGUA

Carrillera de cerdo duroc, mechada 
y confitada con pimiento de piquillo, 
con pan de Catí.

CARRILLERA KARAGOLS

Hamburguesa de vacuno añejo, bacon 
y queso cheddar, con pan, pan.

HAMBURGUESA KARAGOLS

    C/ CREVILLENTE, 9         649 561 333         @tabernakaragols 

LA BANCADA

20

KARAGOLS
TABERNA
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TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

   / 19:00 - 22:00
   / 19:00 - 22:00
   / 19:00 - 20:30
12:00 - 14:00 / 17:00 - 20:00
12:00 - 14:00 / 17:00 - 20:00

Taco de plátano macho con lacón 
macerado.

TACO LACÓN

Tosta de chorizo a la sidra con su 
parmentier de patata.

    PZA. DE LAS AULAS, 10         619 116 432         @lagarnatxa_castellon 

A LA SIDRA

12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE
12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE
12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE
12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE
12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE
12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE
12:00 - 15:00 / 19:00 - CIERRE

 VINO DE LA CASA  ·  CAÑA  ·  VERMUT  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Pastel de calabaza y boniato con
mousse de queso, virutas de aceituna y 
toque de espinaca crujiente, acompañado 
de una fabulosa anchoa de Santoña.

TARTA SALADA

Bocado relleno de setas con espuma 
de tomate y jamón asado.

BOCADO DE TEMPORADA

    C/ MAYOR, 36        964 327 730         @labodega_cs  

LA GARNATXA

22

LA BODEGA

21



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:30 - 14:00 / 19:00 - 22:30

12:30 - 14:00 / 19:00 - 22:30
12:30 - 14:00 / 19:00 - 22:30
12:30 - 14:00 / 19:30 - 21:00
12:00 - 14:00 / 
12:00 - 14:00 / 19:30 - 22:30

TEMPRANILLO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Chipirones encebollados con mahonesa 
de ajo negro.

CHIPIRONES AL AJO NEGRO

Chips de boniato con hummus de 
garbanzos y tapenade de aceituna 
negra.

DIPEANDO MARIMORENA

    C/ GUITARRISTA TÁRREGA, 1         964 065 725         @lamarimorenarestaurante

  / 19:00 - 21:30
  / 19:00 - 21:30

  / 19:00 - 21:30
  / 19:00 - 21:30
12:00 - 14:00 / 19:00 - 21:30
12:00 - 14:00 / 19:00 - 21:30

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

ALBARIÑO  ·  TINTO  ·  CERVEZA  ·  VERMUT  ·  RESFRESCO  ·  AGUA

Bolas fritas de queso crema con 
melocotón y uvas maceradas en 
vermut. 

CARMELITAS

Crepe negro de bacalao dorado (huevo, 
aceituna negra, bacalao y patata paja).

LA ROCA DE SIERRA

    C/ CISCAR, 31         722 178 958         @lallandavermutbar

LA MARIMORENA

24

LA LLANDA
VERMUT-BAR

23



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

 COPA DE VINO  ·  CERVEZA  ·  AGUA

Tortilla de cereales rellena de guacamole, 
pollo desmechado, tomate, lechuga 
y patata, con salsa de ajo y BBQ.

Base de patata cocida, bañada en 
salsa de cacahuete, coronada por 
tortilla de huevo y chistorra.

BAZUCA DEL MARAÑÓNLLAPINGACHO

    PZA. DR. MARAÑÓN         645 357 590       

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 13:30 / 19:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 19:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 19:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:30
12:00 - 13:30 / 18:00 - 20:30
12:00 - 13:30 / 

11:00 - 14:00 / 17:00 - 21:00
11:00 - 14:00 / 17:00 - 21:00
11:00 - 14:00 / 17:00 - 21:00
11:00 - 14:00 / 17:00 - 21:00
11:00 - 14:00 / 17:00 - 21:00
11:00 - 14:00 / 17:00 - 21:00

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO

Gambón envuelto en bacon sobre 
patata con salsa brava. 

GAMBÓN BRAVO

Combo sobre olivada a base de 
pimiento asado con mejillón y piparra 
envuelta en jamón. 

DEL MAR A LA MONTAÑA

    PZA. COMETA HALLEY, 7         964 810 053         @la_pebrera  

LA TASQUETA
DE MARAÑóN

26

LA PEBRERA

25



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00
  / 20:00 - 22:00
  / 19:30 - 21:30
  / 19:30 - 21:30

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  AGUA

Sardina anchoada con aguacate 
acompañada de vinagreta de verduras 
frescas. 

MI SARDINITA

Versión de la ensaladilla casera de 
gambas al ajillo.

DE CASA

    C/ ESCULTOR VICIANO, 13        964 723 787       

11:30 - 13:00 / 20:00 - 21:30
11:30 - 13:00 / 20:00 - 21:30
11:30 - 13:00 / 20:00 - 21:30
11:30 - 13:00 / 20:00 - 21:30
11:30 - 13:00 / 20:00 - 21:30
11:30 - 13:00 / 20:00 - 21:30
11:30 - 13:00 /

 COPA DE VINO  ·  CAÑA

Torraetas de pan de almidón, de 
anchoas y de foie con nísperos.

Gyozas rellenas de carne de paella 
con verduras confitadas. 

CRUJIENTE MAR Y MONTAÑA                ESENCIA DE LA TIERRA

    PUERTA DEL SOL, 1         964 225 800         @linogastronomic 

LO DE PEPE

28

LINO
GASTRONÒMIC

27



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

  
   / 18:00 - 20:00 
     / 18:00 - 20:00
   / 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00 / 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00 / 18:00 - 20:00
11:00 - 13:00 / 

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO  ·  AGUA PEQUEÑA

Hummus de garbanzo al tomillo sobre 
pan tostado y endivia con portobello, 
verduras y crunch de almendra.

 TOSTA VEGETARIANA

Carrillada de ternera en su jugo, alubias 
rojas y blancas, patata confitada y 
cucurucho de queso de Almedíjar con 
granada y mahonesa con anchoa.

TIMBAL DE ALUBIAS 
CON CARRILLADA

    PZA. JUAN XXIII, 6         642 237 483         @msavage021

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

   / 17:00 - 19:00
12:30 - 14:00 / 17:00 - 19:00
12:30 - 14:00 / 17:00 - 19:00
12:30 - 14:00 / 17:00 - 19:00
12:30 - 14:00 / 17:00 - 19:00
   / 17:00 - 19:00

 VINO BLANCO  ·  CAÑA  VINO  ·  CERVEZA MICHELADA

Taco de tortilla de maíz con cochinita 
típica de Yucatán, cebolla encurtida, 
naranja agria y habaneros.

TACO COCHINITA PIBIL

Croqueta de hongo del maíz típico 
mexicano, con emulsión de jalapeño 
y cilantro. 

CROQUETA DE HUITLACOCHE

    AVDA. DEL REY, 106         645 351 887         @los_chamacos_cs  

TAPERÍA CERVECERÍA
M. SAVAGE

30

LOS CHAMACOS

29



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 13:30 / 
12:00 - 13:30 / 
12:00 - 13:30 / 20:00 - 21:00
12:00 - 13:30 / 

 VINO  ·  CERVEZA  ·  AGUA

Tartar de gamba y mango, aliñado 
con cítricos y perlas de yuzu.

TARTAR
DE GAMBA Y MANGO

Croquetón de pulpo a la gallega 
coronado de all i oli y escamas de 
pimentón de la vera.

CROQUETóN 
DE PULPO A LA GALLEGA

    C/ CABALLEROS, 20        722 604 423         @madhur_gastrobar 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 14:00 / 19:30 - 21:00
12:00 - 14:00 / 19:30 - 21:00
12:00 - 14:00 / 19:00 - 21:00
12:00 - 14:00 / 

 COPA DE VINO  ·  CERVEZA

Pastel de patata azul con brandada 
de pescado y pulpo crujiente.

PASTEL MARINERO

Timbal de patata, calabacín y ajonjoli 
con verduritas al wok y bacalao a 
baja temperatura. 

TIMBAL DE MAR Y HUERTA

    AVDA. CASALDUCH, 28         964 269 603         @rustico.mmgrupo 

MADHUR
GASTROBAR

32
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MM RÚSTICO



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

   / 19:00 - 21:30
   / 19:00 - 21:30
   / 19:00 - 21:30
   / 19:00 - 21:30
12:00 - 16:00 / 19:00 - 21:30
12:00 - 16:00 / 19:00 - 21:30
12:00 - 16:00 / 19:00 - 21:30

COPA DE VINO  ·  1/3 DE CERVEZA  ·  REFRESCO

Timbal de foie con patata pochada, 
queso, cebolla caramelizada y aderezo 
de miel de caña. 

LA LUNA

Alcachofa estrella horneada con virutas 
de queso de cabra y jamón.

ESTRELLA

    AVDA. CAPUCHINOS, 27         642 769 745         @taperiabocateriamissdaisy 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

10:30 - 12:30 / 
10:30 - 12:30 /
10:30 - 12:30 /
10:30 - 12:30 / 19:00 - 21:30
10:30 - 12:30 / 19:00 - 20:00
10:30 - 12:30 / 19:00 - 20:00

 VINO  ·  CERVEZA  ·  AGUA

A base de productos típicos de 
Vilafranca. 

EL SOMBRERO DE NAPOLEÓN

Dados de rape sobre guiso al estilo 
tradicional de garbanzos.

GUISO 
DE RAPE Y GARBANZOS

    C/ MÚSICO PERFECTO ARTOLA, 6        964 222 843         @miramarcastellon  

MISS DAISY

34

MIRAMAR
RESTAURANTE

33



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:30 - 14:00 / 20:30 - 22:00
12:30 - 14:00 / 20:30 - 22:00
12:30 - 14:00 /

Anchoa con crema de queso ahumado 
y tomate confitado.

ME SABE A HUMO, 
ME SABE A HUMO…

Marmitaco tradicional con atún y 
toques asiáticos.

MARMI TAI

    C/ ALCALÁ GALIANO, 3. GRAU         964 281 619         @nouescull

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

13:00 - 15:00 / 

13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 20:00 - 23:00
13:00 - 15:00 / 20:00 - 23:00
13:00 - 15:00 / 

 COPA DE VINO  ·  CAÑA 

Albóndigas caseras de ternera, con 
setas, ajetes y salsa española.

DE LA ABUELA

Pulpo de costa cocinado lentamente 
y encebollado.

PULPO NELO´S

    C/ CAMPOAMOR, 34        964 723 677         @nelosrestaurante 

NOU ESCULL

36

NELO´S
ARROCERÍA

35

GRAU



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:30 - 16:00 / 
12:30 - 16:00 /
12:30 - 16:00 /
12:30 - 16:00 /
12:30 - 16:00 / 19:00 - 23:30
12:30 - 16:00 / 19:00 - 23:30

AGUA DE LIMóN, FRESA Y MENTA  ·  ZURITO  ·  MARIANITO  ·  VINO DE CANELA

Berenjena en dos texturas con queso 
feta y vinagreta de jengibre y leche 
de coco.

Brioche de cochinillo asado y ahumado 
al enebro con salsa de manzana.

CRISTAL DE BERENJENA
CON QUESO ESTILO FUM

BRIOCHE DE COCHINILLO 
CON MANZANA

    C/ TEMPRADO, 17         684 038 319       

12:00 - 13:30 / 20:15 - 23:00
12:00 - 13:30 / 
12:00 - 13:30 / 20:15 - 23:00
12:00 - 13:30 / 20:15 - 23:00
12:00 - 13:30 / 20:15 - 23:00
12:30 - 13:30 / 20:15 - 21:30
12:30 - 13:30 / 20:15 - 23:00

 COPA DE VINO  ·  1/5 DE CERVEZA  ·  AGUA

Patatas, crema de leche, bacon y 
albahaca.

PATATAS CARBONARA

Pan integral con corteza de cerdo 
crujiente, cebolla caramelizada, crema 
de morcilla, mermelada de pimiento 
del piquillo y crema de queso.

NUESTRA VERSIóN DEL TIGRETóN

    C/ TEMPRADO, 7        964 220 617         @pizzeriadanubio  

FUM

38

PIZZERÍA
DANUBIO

37



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
12:00 - 16:00 / 
12:00 - 14:00 / 
12:00 - 14:00 / 20:00 - 22:00

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

Pinchitos de pollo al curry con mousse 
de especias morunas y coco.

VASITO DE POLLO AL CURRY

Vieira gratinada con velouté de gamba 
roja y queso parmesano.

VIEIRA NAPOLITANA

    C/ SANTOS VIVANCO, 3         964 211 819         @grupogambrinuscastellon 

13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 
13:00 - 16:00 / 

 COPA DE VINO  ·  CERVEZA

Chipirones en base de parmentier 
con salsa marinera y sal negra del 
Himalaya.

CHIPIRÓN MARINERO

Fusión vizcaína de patatas bravas con 
chimichurri.

A LAS BRAVAS

    MUELLE DE COSTA. GRAU         964 284 584         @restaurantej.zamora

40
RESTAURANTE
J. ZAMORA

RESTAURANTE
BLASóN

39

GRAU



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 
13:00 - 15:00 / 

 COPA DE VINO  ·  1/5 DE CERVEZA

Arroz de secreto con verduras de 
temporada.

ARROZ SECRETO

Bacalao salado con patata y huevos, 
con crujiente de piel de bacalao. 

ABADEJO

    AVDA. ALCORA, 246         964 216 481         @restaurante_portoles 

12:30 - 15:30 / 20:30 - 23:00
12:30 - 15:30 / 20:30 - 23:00
12:30 - 15:30 / 20:30 - 23:00
12:30 - 15:30 / 20:30 - 23:00
12:30 - 15:30 / 20:30 - 23:00

 VINO  ·  CERVEZA  ·  REFRESCO  ·  AGUA  ·  Y BESOS

Pastel de morcilla de Villahermosa 
con crujiente de cebolla. 

EL NEGRE

Huevos rotos con blanquet y cebolla 
caramelizada.

EL BLANC

    C/ PELAYO DEL CASTILLO, 4         964 831 053         @restaurantelasacristia  

RESTAURANTE
PORTOLÉS

42

RESTAURANTE
LA SACRISTÍA

41



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 

KOMBUCHA DE CASTELLóN

Tortita mexicana, rellena de boloñesa 
vegana con frijoles.

BURRITO VEGANO TEXMEX

Masa de espelta integral con verduras 
de temporada y frutos secos.

COCA SABER CUIDARSE

    C/ CABALLEROS, 26        665 688 260         @saber_cuidarse 

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

13:30 - 16:00 / 20:30 - 23:00
13:30 - 16:00 / 20:30 - 23:00
13:30 - 16:00 / 20:30 - 23:00
13:30 - 16:00 / 20:30 - 23:00
13:30 - 16:00 / 
13:30 - 16:00 / 20:30 - 23:00

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  AGUA

Solomillo de cerdo D.O. de Aragón, 
con mermelada de fresa, micuit de 
pato, cebolla caramelizada y compota 
de manzana de Torrebaja.

EL MAÑICO

Chorizo ahumado de Teruel D.O., 
lentamente cocinado a la sidra y laurel.

    C/ MAESTRO RIPOLLÉS, 24         964 232 308         @rokelin_m.ripolles 

A LA SIDRA

SABER
CUIDARSE

44
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ROKELIN



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

CROQUECAPAS

   / 19:30 - 23:30
12:30 - 16:00 / 19:30 - 23:00
12:30 - 16:00 / 19:30 - 23:00

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

SIDRA  ·  COPA DE VINO  ·  CAÑA  · 1/5 DE CERVEZA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Deconstrucción de croqueta de morcilla 
de Burgos, con crocanti de cebolla.

Crepé de codillo con boletus.

CREPÉ POR UN TUBO

    C/ PESCADORES, 22         686 785 805         @sidrerialoslagosoficial

  / 20:00 - 23:30
  / 20:00 - 23:30
  / 20:00 - 23:30
  / 20:00 - 23:30
  / 20:00 - 23:30
  / 20:00 - 23:30

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  REFRESCO  ·  AGUA  ·  CAFÉ  ·  INFUSIONES

Sandwich de jamón, queso, tomate 
y salsa chili (o no).

CLUB SANDWICH

Huevos cocidos rellenos y terminados  
con gamba. 

HUEVOS SAN REMO

    AVDA DEL REY, 31        687 181 488         @sanremocastello  

SIDRERÍA
LOS LAGOS

46

SAN REMO

45



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

13:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
13:00 - 16:00 / 20:00 - 22:00
13:00 - 16:00 / 19:00 - 22:00
13:00 - 16:00 / 19:00 - 22:00
13:00 - 16:00 /

 COPA DE VINO  ·  1/3 DE CERVEZA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Mini_pizza de queso, jamón york, 
tomate y salsa de la casa.

PIZZALADA

Revuelto de huevo con  champiñones, 
bacon y calabacín. 

TODO TAK

    C/ GUMBAU, 12         699 231 051         @pizzeriatak 

12:00 - 16:00 / 18:00 - 21:00
12:00 - 16:00 / 18:00 - 21:00
12:00 - 16:00 / 18:00 - 21:00
12:00 - 16:00 / 18:00 - 21:00
12:00 - 16:00 / 18:00 - 21:00
11:00 - 13:30 / 18:00 - 21:00 
11:00 - 13:30 / 

 COPA DE VINO  ·  CAÑA  ·  VERMUT  ·  REFRESCO  ·  AGUA

Chirlas con salsa marinera.

CHIRLAS

Pulpo a la brasa sobre patata cocida, 
con all i oli en base de pan.

PULPO A LA BRASA

    C/ DOCTOR FLEMING, 24         964 035 831         @taberna_marinera 

TAK
PIZZERÍA

48

TABERNA
MARINERA

47



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 
11:00 - 13:00 / 19:00 - 20:30
11:00 - 13:30 / 19:00 - 20:30
11:00 - 13:30 / 19:00 - 20:30 
11:00 - 13:30 / 

 COPA DE ALBARIÑO  ·  1/3 DE CERVEZA

Croqueta de carne estofada y setas
silvestres salteadas con salsa barbacoa 
al Jack Daniel´s.

 CROQUETA D´AUTUNNO

Reinterpretación del huevo frito con 
patatas, con huevo de codorniz y 
salsa brava.

    AVENIDA DEL REY, 5        695 046 814         @alessandromaino_restaurant 

GALLETA DE PATATA

11:30 - 16:00 / 
11:30 - 16:00 /
11:30 - 16:00 /
11:30 - 16:00 /
11:30 - 16:00 / 20:00 - 22:30
11:30 - 13:30 / 20:00 - 22:30
11:30 - 13:30 /

 COPA DE VINO  ·  CERVEZA  ·  SANGRÍA  ·  REFRESCO  ·  AGUA

TRIÁNGULO AMOROSO

Cremoso de queso con salmón, 
cebolla caramelizada y mermeladas.

Barquito de berenjena, con relleno 
de pollo y frutos secos. 

INSPIRACIóN A BORDO

    PLAZA DEL MAR. GRAU         679 413 063         @terramargrao  

ALESSANDRO
MAINO

TERRA I MAR

49 GRAU

00 NO CONCURSA

NOTA: Solo sirve en Terraza



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

12:30 - 14:30 / 18:30 - 21:30
12:30 - 14:30 / 18:30 - 21:30
12:30 - 14:30 / 18:30 - 21:30

BUEN VINO  ·  CAVA  ·  VERMUT

Base de puerro pochado, fiambre 
trufado y chutney de mango sobre 
pan calentito. 

EXÓTICA

Lomo y bacon con all i oli sobre pan 
calentito con puerro gratinado.

PIRIPI

    C/ CABALLEROS, 24         669 423 339         @lacambradelsvins_1996 

 COPA DE VINO  ·  CAÑA

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

09:00 - 12:00 /
09:00 - 12:00 /
09:00 - 12:00 /
09:00 - 12:00 / 20:00 - 21:30
09:00 - 12:00 / 20:00 - 21:30
09:00 - 12:00 / 20:00 - 21:30

Croqueta de cordero cocinado 
lentamente al carbón, con cebolla 
fresca, salsa de anchoas y piparra.

Coca de maíz con jamón asado, setas 
y yema curada.

CROQUETA PAQUITACOCA DE CALFó

    C/ ANTONIO MAURA, 31         964 183 691         @arre.restaurant 

LA CAMBRA
DELS VINS

ARRE
RESTAURANT

00 NO CONCURSA

00 NO CONCURSA



TAPA 1

TAPA 1

TAPA 2

TAPA 2

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

LUNES
MARTES

MIÉRCOLES
JUEVES

VIERNES
SÁBADO

DOMINGO

 COPA DE VINO  ·  CAÑA

Carajillo de Ron.

CARAJILLO “2008”

Tomate de colgar sobre el “miracle 
de les Coves” y tartar de atún.

EL MIRACLE DE LES COVES

  / 19:00 - 20:30
  / 19:00 - 20:30

    C/ NAVARRA, 4         660 360 508         @tascadesoca 

  / 21:00 - 22:45
  / 21:00 - 22:45
  / 21:00 - 22:45
  / 21:00 - 22:45
  / 21:00 - 22:45
  / 21:00 - 22:45
  / 21:00 - 22:45

CAÑA  ·  SANGRÍA DE SAKE

Tasty Tuna_Salmón Surf_Pollo, Maíz 
y Trufa.

DEGUSTACIÓN DE SUSHI

Brioche al vapor y frito con tartar de 
ternera ecológica de Robres.

BUN TARTAR

    C/ MAYOR, 83         964 917 106         @misssushicastellon  

TASCA
DESOCA

MISS SUSHI
CASTELLÓN

VEHÍCULO 
OFICIAL

CERVEZA OFICIAL

COLABORADORES OFICIALES

00 NO CONCURSA

00 NO CONCURSA



EMISORA OFICIAL

VEHÍCULO 
OFICIAL PROVEEDOR OFICIAL

SOCIO 
PATROCINADOR

PATROCINADORES  PRINCIPALES

CERVEZA OFICIAL

COLABORADORES OFICIALES




